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Liebe Leser, 
2025 war für Tama CE ein Jahr voller Highlights 
und Meilensteine. Besonders stolz blicken wir auf 
unser doppeltes Jubiläum: 25 Jahre Tama CE und 
75 Jahre Tama Group – ein Beleg für Erfahrung, 
Verlässlichkeit und den Anspruch, Produkte pra-
xisnah weiterzuentwickeln.

Neuer Webauftritt & mehr Wissen 
rund ums Ballenpressen

Ein wichtiger Schritt war die komplette Überar-
beitung unserer Webseite www.tama-ce.de. Mit 
modernem Design und klarer Struktur informiert 
sie noch besser über unsere Produkte und Lö-
sungen. Unser Blog liefert weiterhin spannende 
Tipps und Wissenswertes rund ums Ballenpres-
sen – praxisnah, verständlich und direkt aus dem 
Arbeitsalltag.
👉 www.tama-ce.de/blog

Aktionen & persönlicher Austausch

Unsere Starbaler-Aktion sorgte 2025 für viel In-
teresse und gute Gespräche. Die Gewinner des 
Glücksrads von der AGRITECHNICA dürfen sich 
demnächst über ihre Preise freuen.

2025 – Ein besonderes Jahr für Tama CE
und ein spannender Ausblick auf 2026
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Unser Team wächst weiter
Stillstand gibt es bei Tama CE nicht – auch nicht 
im Team. Wir möchten weiter wachsen und su-
chen aktuell einen Außendienstmitarbeiter 
(m/w/d) für Süddeutschland, Österreich und die 
Schweiz.
Interessierte finden alle Informationen und kön-
nen sich direkt über unsere Karriereseite bewer-
ben:
👉 www.tama-ce.de/karriere

Ausblick auf 2026 – wir bleiben in  
Bewegung

Auch 2026 hat bereits viel zu bieten. Aktuell läuft 
die Produkteinführung von EZ Web. Wer mehr 
erfahren möchte, fragt am besten beim Händler 
vor Ort nach – unser Tama Team berät gerne zu 
geeigneten Pressen und Einsatzmöglichkeiten.

Die Weiterentwicklung von Edibale schreitet ste-
tig voran – wir bleiben dran, neue Möglichkeiten 
zu schaffen und bestehende Lösungen weiter zu 
optimieren.

Im Sommer ist unser Experten-Team wieder un-
terwegs, um unsere innovativen Produkte unter 
realen Bedingungen zu testen. Dabei entstehen 
spannende Einblicke und praxisnahe Testimoni-
als, die zeigen, wie unsere Lösungen in der Land-
wirtschaft wirklich funktionieren. Denn unser 
Ziel bleibt: Produkte kontinuierlich verbessern 
und weiterentwickeln.

Zum Jahresende wartet die DeLuTa, die Fachmes-
se für Mitglieder des Lohnunternehmerverban-
des. Auch hier haben wir bereits eine besondere 
Aktion geplant und stecken mitten in den Vorbe-
reitungen.

Es wird also ein aufregendes Jahr. Bis dahin wün-
schen wir euch viel Freude beim Lesen!

Herzliche Grüße

	 Euer Tama-Team
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TAMA läutet die Zukunft ein!
Tama EdiBale™ – Die Zukunft der Ballenbindungslösungen
Tama stellt EdiBale™ vor, ein visionäres Projekt, das die Zukunft der Ballenbindung neu definiert. Ent-
wickelt als Teil von Tamas Innovations- Roadmap – von „leicht zu entfernen wie beim EZ Web“ bis „gar 
keine Entfernung des Bindematerials“ – stellt EdiBale™ ein revolutionäres Konzept dar: eine plastik-
freie, futterintegrierte Bindelösung, die Teil des Viehfutters selbst werden soll. 

EdiBale™ passt für jede Ballengröße, jede Kulturpflanze und eignet sich besonders gut für Silage und für 
trockenes Heu, das in Innenräumen gelagert wird. Es ist tierärztlich zugelassen und biobasiert, was Tamas 
Engagement für Nachhaltigkeit und Sicherheit widerspiegelt.

Unsere EdiBale-Technologie™ wird direkt auf den Ballen durch ein einzigartiges System angewendet, das 
nahtlos in den Pressen integriert ist.

Im großen Maßstab strebt EdiBale™ an, attraktive, wettbewerbsfähige Preise zu bieten, dabei Verpa-
ckungsabfälle zu eliminieren und Logistik sowie landwirtschaftliche Prozesse zu vereinfachen.

EdiBale™ befindet sich in einer schnell wachsenden Phase und erwartet, in den kommenden Jahren auf 
den Markt zu kommen, Tamas Zukunftsdenken aufzuzeigen und Innovation, Kreativität und Führung in 
eine Branche zu bringen, die bereit für Veränderungen ist.

Fragen und Antworten zu EdiBale™
F:	� Ist EdiBalet™ bereits kommerziell erhältlich? 
A:	� Noch nicht. EdiBale™ befindet sich derzeit in der Entwicklung und wurde auf der AGRITECHNICA  

präsentiert, um Tamas Vision für die Zukunft der Ballenbindung zu demonstrieren.

F:	� Woraus besteht EdiBale™? 
A:	� EdiBale™ basiert vollständig auf biobasierten, essbaren Materialien, welches es für Nutztiere sicher macht 

und Teil des Futterzyklus ist.

F:	� Kann er in jeder Presse verwendet werden? 
A:	�� EdiBale™ erfordert ein einzigartig gestaltetes 

System, um die Ballen zu binden.  
Tama entwickelt eine proprietäre Anwen-
dungseinheit, die an verschiedene Pressen 
anpassbar ist.

F:	� Arbeitet Tama bei diesem Produkt mit 
OEMs zusammen? 

A:	� Tama steht mit mehreren OEMs in Kon-
takt; spezifische Partnerschaften können 
jedoch derzeit nicht offengelegt werden.

F:	� Ist es für die Lagerung im Freien geeig-
net? 

A:	� Die aktuelle Version ist für Silage oder 
Trockenheu mit Innenlagerung kon-
zipiert. Tama arbeitet bereits an einer 
Outdoor-Lösung.

F:	� Welche Ballengrößen kann er verarbeiten? 
A:	� EdiBale™ passt für jede Ballengröße und jede Ernte, von kleinen bis  

zu vollwertigen runden Ballen.
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Tama CE GmbH
Tel.: +49 (0) 251 280 580
E-Mail: vertrieb@tama-ce.de
www.tama-ce.de

Drei Qualitätsstufen, ein klares System.
Mit dem neuen Verpackungsdesign lassen sich LSB Power,  
HD Prime und HD Ultimate jetzt noch schneller unterscheiden –  
ohne Kompromisse bei Qualität und Zuverlässigkeit.

Neue Verpackung.
Gleiche IMPAX-DNA.

Neues Outfit. 
Gleiche Power.

Anzeige

54



Tradition trifft auf Technologie Die auffälligen 
Farben der Ernte, kombiniert mit Tamas moder-
nen Produkten, spiegeln unsere Vision wider: 
Natur und Innovation vom Feld auf den Tisch zu 
verbinden.

SCHARFE SACHE! Hot & Spicy
Ein Blick über den Tellerrand!
In der südlichen Hemisphäre werden Paprikaschoten zu Rundballen gepresst!

Die Paprikaernte ist in vollem Gange! Die Felder leuchten in satten Rottönen und Grüntönen, während  
die Früchte für die Produktion hochwertiger Gewürze gepflückt werden.

Wer steckt dahinter?
Diese Ernte ist Teil von „Shikma Field Crops“ – einem geschätzten Kunden von Tama.

Was macht es besonders?
Die innovativen Verpackungslösungen von Tama spielen eine Schlüsselrolle bei der Qualitätssicherung und 
der Optimierung der Logistik – so dass die Produkte die Verbraucher in ihrer besten Form erreichen.

Easy Rollenwechsel
Gleiche Wechsel wie andere Rundballennetze oder Mantelfolien.

Easy zu pressen
Längere Rollen, weniger Stopps, einfaches, problemloses Pressen.

Easy Schutz für Ihre Ernte
Geeignet für viele Arten von Rundballenpressen und Ernteprodukte.

Entwickelt für besseres Pressen

ZUM PATENT 
ANGEMELDET

Anzeige
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Voller Druck – schwere Ballen
Es zog sich wie ein roter Faden durch die AGRITECHNICA. Großpackenpressen mit nochmals erhöhter 
Leistung fanden sich bei einigen Herstellern auf deren Ständen. Damit das alles Funktioniert, muss 
unbedingt das richtige Bindegarn als zuverlässiges Bindemittel eingesetzt werden!
IMPAX ist hier genau das richtige Pressengarn! Nicht nur stark, sondern auch durch seine erhöhte 
Lauflänge optimiert um die volle Leistung aus der Presse zu holen.

Mehr Info
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EZ Web – Shake it!
Kurz schütteln – sauber und ready for Recycling! 
Was bei Rundballennetz aufgrund der Netzstruktur leider nicht möglich ist, funktioniert TOP beim 
EZ Web! In vielen Pressen einsetzbar und die Lösung für nachhaltiges Ballenpressen. 

	Gleiche Länge wie beim Rundballennetz
	Gleiche Menge an Umwicklungen wie beim Rundballennetz 
	Gleicher Preis pro Meter wie beim Tamanet+
	Kann mit Stretchfolie entsorgt werden

Mehr Info
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Für hohe Dichten und das Pressen von schwerem Erntegut waren bisher immer 
mindestens 4-5 Umwicklungen nötig ... 

Bis jetzt!
TamaNet+ Royal® – innovative Lösungen für die Land wirtschaft mit einem 
einzigartigen Ballenerlebnis – mit nur 2,5* Wicklungen pro Ballen!

Tama CE GmbH
Tel.: +49 (0) 251 280 580
E-Mail: vertrieb@tama-ce.de
www.tama-ce.de

Neueste

Technologie ermöglicht  

2,5 Umwicklungen pro Ballen

MEHR INFO

Ultra kosteneffizient
Bis zu 26 % Kostenersparnis pro Ballen und mindestens 50 Ballen mehr im Vergleich zu  
Standard 3600 m Netz.*

Schneller denn je
Bis zu 40 % weniger Standzeit und rekordverdächtige 7,5 Sekunden Umwicklungszeit  
pro Ballen.*

Weniger Plastik
Bis zu 45 % weniger Plastik pro Ballen – das sind 1000 m weniger Plastik pro 100 Ballen!

€€

* Basierend auf Feldversuchen mit Erntegut von hoher Dichte, das normalerweise 
mit 4-5 Umwicklungen gepresst wird.

Anzeige
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Das etwas andere Duo
Kartoffelbrot mit Rote-Bete-Aufstrich

Kartoffeln und Rote Bete gehören zu den klas-
sischen Ackerkulturen und sind bestens lager-
fähig. In Kombination mit Getreide entsteht ein 
einfaches, ehrliches Gericht, das Regionalität 
und Saisonalität perfekt verbindet.

Aus der Landwirtschaft auf den Tisch
Zutaten 
250 g gekochte Rote Bete
100 g Frischkäse oder Quark
1 kleine Zwiebel oder Scha-
lotte
1 EL Öl (Rapsöl passt hervor-
ragend!)

Salz, Pfeffer
Spritzer Zitronensaft oder 
Apfelessig
Optional: Meerrettich oder 
Kümmel

Zubereitung
Rote Bete grob würfeln. 
Mit allen Zutaten fein pürieren. 
Abschmecken – fertig.

🌱 Rote-Bete-Aufstrich (erdig & regional)

Schmeckt besonders gut auf 

warmem Kartoffelbrot.

Zutaten (1 großes Brot)

300 g mehligkochende 
Kartoffeln
500 g Weizenmehl (Typ 550) 
(alternativ: 400 g Weizen + 
100 g Roggen)
1 Päckchen Trockenhefe oder 
½ Würfel Frischhefe

ca. 200 ml lauwarmes Kartof-
felkochwasser
2 EL Öl oder Butter
2 TL Salz
Optional: 1 TL Kümmel oder 
Brotgewürz

Zubereitung

Kartoffeln kochen, Kochwasser auffangen, Kartof-
feln fein zerstampfen.
Mehl, Hefe, Salz mischen. Kartoffeln, Fett und 
Kochwasser zugeben.
Zu einem geschmeidigen Teig kneten (ca. 8–10 Min).
Abgedeckt 60 Minuten gehen lassen.
Brot formen, auf Backblech oder in Kastenform le-
gen, nochmals 20 Min ruhen lassen.
Bei 200 °C Ober-/Unterhitze ca. 40–45 Minuten ba-
cken.

🥔 Kartoffelbrot (saftig & lange frisch)

Locker, saftig, perfekt für  

herzhafte Aufstriche.
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Ausmalbild
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Unser „River of Joy“ freut sich schon auf ś Frühjahr, wenn er endlich wieder auf 
die Wiese kann, mit seinen Freunden spielen und das frische Gras genießen... 
Doch hier haben sich ein paar Fehler eingeschichen. Finde die 6 Unterschiede im 
unteren Bild und sende die Lösung per E-Mail an marketing@tama-ce.de

FINDE DEN  
UNTERSCHIED

Tama CE GmbH
Tel.: +49 (0) 251 280 580
E-Mail: marketing@tama-ce.de
www.tama-ce.de

Unser Newsletter: 

Scannen & anmelden – 

immer top informiert!
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